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LIEBES BRAUTPAAR,

Sie haben diesen einen Menschen gefunden um Ihr
Gluck zu teilen und mit ihm Ihr Leben und Ihre Zukunft
gemeinsam zu gestalten.

Wir freuen uns, dass Sie den ersten Schritt in eine auf-
regende und wunderschone Reise gemacht und den
Ent-schluss gefasst haben, Familie und Freunde an

Ihrem Gluck teilhaben zu lassen und an diesem ganz

besonderen Tag - Ihrem Hochzeitstag!

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, Sie und Ihre
Gaste in eine ganz besondere Genusswelt zu entfuhren.
Besonders an Ihrem schénsten Tag im Leben moéchten
Sie sich unbesorgt auf Ihre Feier freuen und Ihre Hoch-

zeit mit den Gasten feiern und genieBen. Wir Stefanie

und Markus Schauer mit dem gesamten Team gestalten

fur Sie einen unvergesslichen, besonderen Tag mit her-

vorragender Gastronomie sowie erstklassigem und herz-

lichem Service, in dem Sie und Ihre Winsche im Mittel-
punkt stehen.

Lassen Sie sich von den nachfolgenden Seiten inspirieren

und steigen Sie in die Hochzeitswelt der Eventtenne mit

ein. Fur Fragen und Wunsche, aber auch fir Anregungen

stehen wir immer an Ihrer Seite und freuen uns schon

heute, mit Ihnen gemeinsam Ihre Traumhochzeit zu
planen und zu gestalten.

Famidie: Shuer
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b plegen

Wir begleiten jedes Hochzeitspaar von der ersten Planung bis zur Durch-

fuhrung der Feier. Wenn wir Nachts, am Ende der Hochzeit, dem Brautpaar

zum Abschied die Hande reichen, wollen wir Freunden die Hande schitteln

und keinen Kunden. Die Eventtenne steht mit ihrem Namen flr hochste

Qualitat, personlichen und fachlich kompetenten Service, Kreativitat und
Innovation.

REGIONALITAT

Wir arbeiten mit einem eingespielten Team und ausgewahlten regionalen
Lieferanten und Anbietern, mit Freunden, die unsere Leitsatze teilen, die
gemeinsam mit uns erst dann zufrieden sind, wenn unsere Gaste es auch sind.

EIN PREIS - DREI TAGE

Unsere Location steht Ihnen das komplette
Wochenende zur Verfugung.

Freitag: 10:00 bis 17:00 Uhr | Aufbau & Dekoration
Samstag: bis 2:00 Uhr | Traumhochzeit

Sonntag: bis 12:00 Uhr | Abbau

EXKLUSIV

Wahrend der Mietdauer steht das komplette Areal
exklusiv fur Sie und Ihre Gaste zur Verfiigung. Sie
kénnen bei uns ungestoért feiern und bis 02:00 Uhr den
Abend ausklingen lassen.

ALLES INKLUSIVE:
MOBILIAR & AUSSTATTUNG

Tische & Stuhle in verschiedenen Varianten, sowie
eine atmospharische Beleuchtung gehdéren zur
Grundausstattung.

EIGENES CATERING-UNTERNEHMEN

Wir selbst stellen ein hervorragendes Catering mit
frischen Produkten aus der Region. Unsere freund-
lichen und geschulten Servicemitarbeiter sorgen fur
die Zufriedenheit Ihrer Gaste.

FAIRE GETRANKE-PAUSCHALEN

Mit unseren Getrankepauschalen und Getrankesicher-
heiten sind Sie immer auf der richtigen Seite. Wir haben
fur Sie eine Lésung ohne bose Uberraschungen.


Markus Schauer
Durchstreichen
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ROMANTIK
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Fir Ihre ganz individuelle Hochzeitsfeier von 25 bis 140
Gasten bietet unsere Eventtenne mit Ihrem
auBBergewodhnlichen Sichtdachstuhl und der romantischen
Steinmauer eines Uber 100- jahrigen Hopfenstadels die
ideale Kulisse fur Ihre Traumhoch-zeit. Der schone
Innenhof mit den weitlaufigen Grinflachen und der grol3en
Steinterrasse, sowie das angrenzende Eventloft ladt zum
verweilen und feiern ein.

02 DIE EVENTTENNE
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PFAFFENHOFENER UMLAND

Der Landkreis Pfaffenhofen a. d. IIm liegt in Bayerns Mitte zwischen den

GroBstadten Minchen und Nurnberg. Im Norden grenzt er direkt an die

schéne StadtIngolstadt an. Pfaffenhofen ist Gewinner des LivCom-Awards
als ,lebenswerteste Kleinstadt der Welt".

LAGEPLAN UND ANBINDUNG

Unsere Eventtenne liegt eingebettet in die malerische Hugellandschaft

der Hallertau, zwischen Munchen und Ingolstadt. Die Anbindung Uber

die A9 ermdglicht eine schnelle und unkomplizierte Anreise. Auch verfigt
Pfaffenhofen Gber eine sehr gute Bahnanbindung.

©

EVENTTENNE - HOCHZEITEN | EVENTS | TAGUNGEN
LebzelterstralRe 8 | 85276 Pfaffenhofen

Von Miinchen kommend Von Ingolstadt kommend
Anfahrt mit dem PKW: Anfahrt mit dem PKW:
ca. 35 Minuten ca. 30 Minuten
Entfernung: ca. 50 Kilometer Entfernung: ca. 40 Kilometer

Regensburg
Ey A9 Py A93
Ingolstadt
Augsburg
Landshut
Pfaffenhofen 9
Py A92
. Flughafen
Miinchen

Y1y A9

Miinchen



Dy Herggtick

[11350m2 &3 140 Gaste

Rustikal-moderne Balkenkonstruktion nach altem Vorbild | historische

Steinmauer | groRe Bar | Barrierefreier Zugang | Atmospharisches Licht-

konzept | Tageslicht | Eichenparkett mit FuBbodenheizung | 6kologische
Wéarmedammung | Flexible Bestuhlung und Ausstattung

Das sagen unsere Kunden

Die Eventtenne ist eine
absolut traumhafte Location
und dem Ganzen wird durch
Markus Schauer und seinem
genialen Team das i-Tupfel-

chen aufgesetzt!

JULIA & MAX
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BESTUHLUNGSPLANE

Sie kdnnen je nach Gasteanzahl die Tische
beliebig kombinieren und Ihre individuelle
Tischordnung planen.

Legende

Echtholztisch 250 x 105 cm
(8-10 Gaste/Tisch)

|
@@ Runder Tisch @ 180 cm
\Q@g@@ (8-10 Gaste/Tisch)

8 Stehtisch @ 80 cm
@O@ (3-5 Gaste/Tisch)
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DASLO
Nedernes I;L/ﬂa”

[[1175m2 'y 100Géste G 30 - 60 Géste
L~ Partybestuhlung -~~"- Bankettbestuhlung

Moderner Industrial-Style | groBe Showkiiche
Eventbar | Holzparkett mit FuBbodenheizung
moderne atmospharische Beleuchtung
flexible Bestuhlung

02 DIE EVENTTENNE

BESTUHLUNGSPLANE

Ob Gala- oder eine lockere Partybestuhlung
Im Eventloft haben Sie viele tolle Mdglich-
keiten fur Ihre Veranstaltung.

Legende

Echtholztisch 250 x 105 cm
(8-10 Gaste/Tisch)
B8
@@6\ Runder Tisch @ 180 cm
|8 (7 (8-10 Gaste/Tisch
St ( / )

8 Stehtisch @ 80 cm
@O@ (3-5 Gaste/Tisch)
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DIE SUD-TERRASSE

Wlf - ouf a0
L ] [ ] [ ]
Mediterrane Sonnenterrasse, teilweise

Uber-dacht, Sonnenschirme, flexible
Bestuhlung, Ambientebeleuchtung

[ ca.1.000m? &P 60 - 140 Gaste

Zu unserer Location gehort u. a. eine groBe Steinterrasse und ein einge-

wachsener Naturgarten. Auf unserem weitldufigen Freigeldnde finden

Sie Platz fur einen entspannten Nachmittag, Freie Trauungen, Fotoauf-
nahmen und vieles mehr.

DIE GRUNFLACHEN
[ 11600 m2

Gepflegte Rasenflache vor der Terrasse und
neben der Eventtenne. Ideal im Sommer fur
freie Trauungen

DIE LOUNGE-TERRASSE
B] 40 m?2

Raucher- und Loungebereich zum Verweilen
vor der Eventtenne

DER PAVILLON
[ 175 m?

Uberdachter Bereich fur Freie Trauung,
Ambientebeleuchtung bis max. 110 Gaste



MOBILIAR

2 . . .
, Tenne & Loft (im Locationpreis enthalten)
9/ f W > WeiRe Hochzeitsstiihle oder Echtholzstiihle
> Runde Tische fiir 8 - 10 Gaste

> Bankett-Tische fur 6 Gaste

> Tische fUr Geschenke, Kuchenbuffet u. v. m.
> Atmospharische Beleuchtung

> 5 Kinderstuhle

Fir Ihre Hochzeit haben Sie die Wahl verschiedener Stile und Bestuhlungs- » 10 Barhocker

varianten. In der Locationmiete sind einiges an Mobiliar und Ausstattung

fur die jeweils gebuchte Gasteanzahl enthalten. Fur unvergessliche Erin-

nerungen und die schonsten Momente auf der Feier kdnnen wir zusatz-

lich eine Fotobox, grof3e ,LOVE”-Buchstaben oder ein Feuerherz zur Ver-
fugung stellen.

Terrasse (im Locationpreis enthalten)

> 10 Outdoortische fur je 4 Gaste
> Bequeme Loungegarnitur

> Raucherlounge

> 2 grof3e Sonnenschirme

> 10 Stehtische

Freie Trauung (nicht im Locationpreis enthalten)

> Romantische weil3e Klappstuhle

> Traubogen Octagon aus Holz

> Traubogen Gold aus Metall

> Anlage fur Trauredner (in)

> Aktivbox mit 2 Eingdngen und einem
Handmikro

WEITERE ASSETS & GIMMICKS

Fotobox oder Magic Fotospiegel

> Auswahl an Utensilien
> Druckflatrate

> Auf- & Abbau

> Support vor Ort

> Digitaler Fotospeicher

360° Fotobooth

Das sagen unsere Kunden Eine neue ganz besondere Art die Stimmung
und die Gaste ,,aufzufangen”

W”j mochten uns herz'/'/chs't Kombination 360° Fotobooth am Nachmittag
bei Euch bedanken. Fir die Und Fotobox fir den Abend

wunderschone Location, den
LOVE Buchstaben

Grol3e LOVE Buchstaben inkl. Beleuchtung

tollen Service und das gute
Essen. Und natiirlich fir alles

drumherum. Ihr habt diesen Feuerherz
Tag zu etwas ganz beson- Die flammende Liebe! Nachts immer ein
deren gemacht! Hingucker
JESSY & MICHI Beamer & Leinwand

Feuersaulen (Brenndauer ca. 3 - 4 Stunden)




T . RAUMMIETE EVENTTENNE (KOMPLETTES AREAD
FUR AUSSTATT
, Wochenende (Fr. Aufbau, So. Abbau) 3.900,00 €
%by[\ W Montag bis Donnerstag pro Tag 2.200 €

November bis Mérz
Wochenende (Fr. Aufbau, So. Abbau) 2.900,00 €
Montag bis Donnerstag pro Tag 2.200 €

RAUMMIETE LOFT (INKL. TERRASSEN)

Ganzjahrig (nur zu mieten von Mo. - Fr.) pro Tag 1.200,00 €
HTH AUSSTATTUNG
Fotobox inkl. Highspeeddrucker 320,00 €
Im Mietpreis sind
Mobiliar und 360° Fotobooth 350,00 €
Ausstattung bereits

inklusive. MAGIC Fotospiegel

ein Highlight fur Ihre Veranstaltung 450,00 €
LOVE Buchstaben 125,00 €
Feuerherz 95,00 €
Beamer & Leinwand 50,00 €
Feuersaulen 45,00 €
FREIE TRAUUNG

Pavillon (max. 110 Platze) 185,00 €
Romantische weilRe Klappstuhle 3,80 €
Traubogen Octagon aus Holz 65,00 €
Traubogen Gold aus Metall 75,00 €
Anlage fur Trauredner (in) 69,00 €

Die Preise verstehen sich inkl. der
gesetzl. Mwst, sowie der
Endreinigung im normalen Bereich
nach besenreiner Ubergabe.

Bei extremen Verschmutzungen
erlauben wir uns eine Sonder-
pauschale von 400,- € fur die
Reinigung in Rechnung zu stellen.

*Preisanderungen vorbehalten

02 DIE EVENTTENNE 02 DIE EVENTTENNE 2
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Naturlich gibt es auch bei uns einige wenige Dinge, die Ihr beachten musst.
Gemeinsam mochten wir das volle Potenzial unserer Location ausnutzen,
um einmalige Erlebnisse zu schaffen.

AUF- UND ABBAU

Soweit nicht anders vereinbart, steht Ihnen die Tenne
(OG) am Freitag von 10:00 Uhr bis 17:00 Uhr fur den
Aufbau und zur Dekoration zur Verfligung. Fir den
Abbau haben Sie bis Sonntag um 12:00 Uhr Zeit.

CATERING

Erleben Sie Ihren groBen Tag als lukullisches
Highlight mit unserem hauseigenen Cateringservice
»Genusskulnstler - Catering & Events”. Unsere Kéche
verwodhnen Sie mit raffinierter Kiiche und stets fri-
schen und ausgewahlten Produkten aus der Region.
Geschulter, aufmerksamer und herzlicher Service
hat bei uns absolute Prioritat

BUCHUNG/TERMINE

Gerne geben wir Ihnen auf Ihren Wunschtermin
eine Reservierung fur maximal 10 Tage. Sollte
innerhalb der Optionsfrist keine Buchung erfolgen,
geben wir den Termin wieder frei.

SERVIGEPARTNER

Bitte haben Sie Verstandnis, dass Catering und
Service in Eigenregie nicht moglich ist. Bei sonstigen
Leistungen, wie Blumenschmuck, Musik, Trauredner
etc. sind Sie absolut frei und kénnen dies selbstver-
standlich in Eigenregie organisieren.

PARKPLATZE

Im Innenhof, aber auch vor der Eventtenne stehen
ausreichend Parkplatze zur Verflugung.

RAUCHEN

In den Raumlichkeiten der Eventtenne und Loft ist
das Rauchen nicht gestattet. Der Konsum von
Cannabis ist auf dem ganzen Gelande untersagt.

FEUERWERK

Ein Feuerwerk ist aufgrund unserer Umwelt von der
Stadt Pfaffenhofen nicht gestattet.

SPERRSTUNDE

Bei uns kdnnen Sie bis um 2:00 Uhr ausgelassen
feiern. Wenn um 2:00 Uhr die Musik verstummt
und die Bar schlief3t, haben Sie noch die
Verabschiedungsstunde” um Ihre Gaste zu
verabschieden.

.NO-GO'S"

Offenes Feuer, Sternwerfer (auch an Luftballons),
Glitter, Konfetti im Innen- und AulRenbereich,
Wunderkerzen, Blitenblatter und Reis sind bei uns
leider nicht erlaubt. Bei Einsatz dieser Streuartikel
erlauben wir uns eine Reinigungspauschale von

€ 200,00 zusatzlich in Rechnung zu stellen.

KERZENLICHT

Wir lieben Kerzenschein und nattrlich sind Kerzen
bei uns erlaubt. Bitte beachten Sie, dass diese in
entsprechenden Gefal3en, bzw. Glaser stehen.

HUNDE

Bitte achten Sie darauf, dass Ihre Gaste oder Ser-
vicepartner keine Hunde mitbringen. Aufgrund
hygienischer Auflagen kénnen wir Hunde auch im
Aul3enbereich leider nicht gestatten.

FREIFLACHE

Ihre Gaste und naturlich auch deren Kinder dirfen
unsere Freiflachen geniefBen. Die Nutzung erfolgt
auf eigene Gefahr. Eltern haften fur Ihre Kinder

GESCHENKE

Bitte tragen Sie Sorge daflr, das alle Geschenke
noch am gleichen Abend mitgenommen werden.
Wir Ubernehmen keine Haftung fur liegengeblie-
bene Geschenke.

MENUAUSWAHL

Bei verschiedenen Hauptgangen zur Auswahl ist es
erforderlich, dass die Gaste zuvor abgefragt
werden. Die Anzahl der jeweiligen Speisen
bendtigen wir mindestens 8 Tage vor der
Veranstaltung in schriftlicher Form auf einem
erstellten Sitzplan.

TRINKGELD

Ob und wie viel Trinkgeld Sie geben bleibt nattrlich
Ihnen Uberlassen. Wir leiten dies natirlich gerne an
unsere Mitarbeiter weiter. Wenn ja, bitten wir Sie
dies in Bar an unsere Veranstaltungsleitung
auszuhandigen.

Brautentfiihrung/Weinstube

Fur Brautentfihrungen/Weinstube haben wir in
unseren Raumlichkeiten keine Moglichkeiten

Vieten [Lant!
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WENN AUS ZWEI
EINS WIRD

lr hedrafen!

FREIE TRAUUNG

Naturlich haben Sie die Moéglichkeit in unserer wundervollen Gartenan-
lage Ihre Freie Trauung durchzufuhren. Bei schlechtem Wetter ist selbst-
verstandlich ein Ausweichen in unser Pavillon mdéglich.

02 DIE EVENTTENNE

KIRCHEN

Pfaffenhofen und das ndahere Umland bietet
eine Vielzahl von schénen Kirchen und ein
Kloster.

Stadtpfarrkirche (Pfaffenhofen)
@ www.pfarrei-pfaffenhofen.de

@ Scheyerer Stral3e 4
85276 Pfaffenhofen a. d. IIm

Heiliggeist-Spitalkirche (Pfaffenhofen)
@ pfaffenhofen.de/artikel/spitalkirche

@ Hauptplatz 34
85276 Pfaffenhofen a. d. Ilm

Wallfahrtskirche HI. Pankratius
in Herrnrast (Ilmiinster)

@ www.erzbistum-muenchen.de

(©) 85304 IImmiinster

Kloster Scheyern (Scheyern)
) www.kloster-scheyern.de

@ Schyrenplatz 1
85298 Scheyern

STANDESAMT PFAFFENHOFEN

Im historischen Rathaus, direkt am Haupt-
platz von Pfaffenhofen befindet sich das
Standesamt mit einem tollen Trauungszimmer

02 DIE EVENTTENNE
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Viele Brautpaare wollen sich ganz auf die schénen Momente
ihrer Hochzeitsfeier konzentrieren und keine Zeit mit nerven-
raubender Planung und Organisation verschwenden. In der
Eventtenne ermdglichen wir Ihnen eine ganz entspannte Hoch-
zeit, indem wir Sie tatkraftig in der Planungs- und Durchfih-
rungsphase untersttitzen. Egal ob es sich um den Empfang, die
freie Trauung oder die Hochzeitsfeier selbst handelt - wir haben
nicht nur jede Menge kreative Ideen sondern auch verlassliche
Partner, die fir das Gelingen Ihrer Traumhochzeit sorgen.



Markus Schauer
Hervorheben


CATERING

shvinsller
CATERING & EVENTS

AUSSTATTUNG

eventverleih

GESCHIRR & MOBEL

HOTELS UND UNTERKUNFTE

Hotel Alea

@ www.hotel-alea.de
@ Joseph-Fraunhofer-Str. 18 | 85276 Pfaffenhofen

Moosburger Hof

@3 www.moosburgerhof.de

@ Moosburger Str. 3 | 85276 Pfaffenhofen

StraBhof

@3 www.hotel-strasshof.de
@ Siebenecken 1 | 85276 Pfaffenhofen

Vo #WZM

Genusskiinstler Catering & Events

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, Sie und Ihre Gaste in eine ganz besondere
Genusswelt zu entfihren. Besonders an Ihrem schonsten Tag im Leben méchten
Sie sich unbesorgt auf Ihre Feier freuen und auf Ihrer Hochzeit mit den Gasten
feiern. Wir gestalten fur Sie einen unvergesslichen, besonderen Tag mit hervor-
ragender Gastronomie und erstklassigem Service, in dem Sie und Ihre Winsche
im Mittelpunkt stehen.

@ www.genusskuenstler.de | @ Kreuth 7a | 85391 Allershausen bei Minchen

MS-Eventverleih

Bei uns konnen Sie alles mieten, was Sie fur einen elegant gedeckten Tisch
zusatzlch winschen: Hochwertige Glaser, Porzellan in Hotelqualitat, edles Besteck
und Tischwasche aus Damast. Auch besonderes Mobiliar wie Echtholztische,
Vintagestuhle bieten wir in unserem Portfolio an.

@) www.ms-eventverleih.de | @ MinchnerstraBe 27 | 85391 Allershausen

TAXIUNTERNEHMEN

Brunos Kutsche
@ www.brunoskutsche.de
] 0171 /3033141

Taxi Faltermeier
@5 www.taxi-faltermeier.de

|| 08441/18366

Taxi Michi
@) info@taximichi.de
| 0844178791982

FOTOS & FILM

Alex Gerrard
@3 www.alex-gerrard.com

@ Fasanenweg 16 | 85276 Pfaffenhofen

DJ'S
Happy Day Music Q?

) www.happyday-musik.de Herzens-
| | kontakt@happday-musik.de

empfehlung
Sprechen Sie
uns an!

DJ Jules Tonic
@) www.dj-julestonic.de
|| 0176 /6407 26 84

D) Steffen Wagner
@ steffenwagner@hotmail.de
] 0171 /5372855

DJ Chris
@ www.weddingdjmunich.de
] 0151 /58718129

Band's

Sonic Super Band

@) www.sonicsuperband.de

(] 0151/22687217

Candy Tunes
@) www.candytunes.de
| ] 0178/878 02 98

Edelwuid Party & Weddingband
@) www.edelwuid.de
| | 0176/83 0128 96

FLORISTIK

Birgit Schimmel
@ www.birgit-schimmel.de
@ Bistumerweg 24 | 85276 Pfaffenhofen

Sarah Beck
@) info@pureflowers.de
@ Munchner StraRe 7a | 85777 Kammerberg

HOCHZEITSTORTEN

Le Petit Patisserie & Catering
@ www.lepetit-patisserie.de
@ BerghofstralRe 2 | 85276 Pfaffenhofen

EVENTTECHNIK

Ruland Veranstaltungstechnik
@ www.veranstaltungstechnik-ruland.de

@ Ottostrale 28 | 85298 Scheyern

FREIE TRAUREDNER

herzfeuerwerk - Melanie Vogten
@ www.herzfeuerwerk.com

@ Alexander-Pachmann-Str. 13b
85716 UnterschleiBheim

Hochzeitsredner Chris Tannek
@ wwww.einfach-chris.de

(©) Teplitzer Ring 1b | 85221 Dachau
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CATERING & EVENTS

Bei Genusskunstler Catering & Events stehen Sie mit Ihren
Wuinschen im Zentrum unseres Schaffens. Mit der Symbiose
unserer Erfahrung und der groBen Leidenschaft fur das,
was wir tun, gelingt es uns, dass Catering, Service und Ver-
anstaltungskonzept perfekt ineinander aufgehen. Wir legen
in unserer Kiche gréRten Wert auf Frische und Qualitat und
verwenden ausschlielBlich Produkte aus unserer Region von
heimischen Erzeugern und Produzenten.

Im folgenden finden Sie einige Impressionen & Ideen fir

Ihren Traumtag. Diese dienen in erster Linie zur Orientierung.

Naturlich planen wir mit Ihnen gemeinsam nach Ihren indivi-
duellen Winschen jedes Detail Ihrer Hochzeit.

Gerne kdnnen Sie Ihre
persdnlichen Speisen und
Getranke in Abstimmung
mit uns zusammenstellen.
Aufgefuhrte Menus,
Speisen und Getranke sind
beispielhafte Ideen und
Anregungen.

04 CATERING
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Jur Begralung

Zum Aperitif servieren wir Ihnen gerne eine Auswahl
an herzhaftem Fingerfood und Snacks, fein ausgar-
niert und prasentiert. Hier einige Beispiele.

Preisénderungen vorbehalten

HAPPCHEN-VARIATION ZUM APERITIF

Tranchen vom Wrap mit Frischkase, Rucola & kleines Gemuse

Blatterteigquiche mit verschiedenen herzhaften Fullungen
(auch vegetarisch)

SpieRe von der Hahnchenbrust mit Soja-Honigsof3e im Sesammantel
Kleine Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten & Pesto - gespiel3t
Wirzig gebratene Garnelenspiel3e mit Miniorange

Kleine wirzige Minileischpflanzerl | knusprige Schnitzel

Rote Beete Ballchen (vegan)

Gebackene Gemusesackchen | verschieden gefillte Rostiballchen | u.v.m.

Preis pro Gast bei 3 - 4 Stuck 9,90 €

RIES'N BREZ'N

Diese herzhafte Nachmittagsvariante lasst keine Wiinsche offen.
Reichhaltig belegt und ausgarniert

Preis pro Brez'n 84,-€

BREZ'NBAR MIT 0BATZDA
& VERSCHIEDENEN AUFSTRICHEN

Preis pro Gast 4,20 €

BAYERISCHE BROTZEIT

Herzhafte gemischte Brotzeit mit Emmentaler, Schinkenauswahl Mini-
fleischpflanzer| & Schnitzel, Landjager & Obatzda, Hausbrot und Brez'n

Preis pro Gast 13,50 €

KAFFEE & KUCHEN

Kuchen und Torten kommen meistens von Familie und Freunden.
Bei Bedarf bieten wir Ihnen die naturlich auch gerne mit an.



Y farme Lreaftonen

Entspann dich zu Beginn mit einer heien Suppe. Sie
warmt nicht nur deinen Kérper, sondern bringt auch
Gemutlichkeit in jede Mahlzeit.

FRUHLING

Spargelcremesuppe mit CurrycroQtons
Barlauchcremesuppe mit Sauerrahmdip

Kohlrabicremesuppe mit Radieschen & Kresse

SOMMER

Gurken-Buttermilchkaltschale mit gebratener
Garnelen

Gemusecremesuppe verfeinert mit Garten-
krauter

Tomatencremesuppe mit Oliven & Ricotta

HERBST

SuBkartoffel-Kurbissuppe an Kaffeeschaum

Waldpilzcremestppchen | gerdsteten
Bauernbrotwurfel

Cremesuppe vom Butternutkrbis | Kernol-
gerostete Kurbiskerne

WINTER

Maronencremesuppe
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecrodtons

Sellerie-Truffel-Cappuccino

GANZJAHRIG

Hallertauer Hochzeitssuppe mit Griel3nockerl,
Pfannkuchenstreifen, Gemusejulienne, Kalbs-
bratnockerl und Schnittlauch

Gerne kénnen Sie Ihre
personlichen Speisen und
Getrdanke in Abstimmung
mit uns zusammenstellen.

Aufgefiihrte Menus,

Speisen und Getranke sind

beispielhafte Ideen und

Anregungen.




[ecoh wnd vielfulity

Der Perfekte Start flr ein tolles Meni oder zur Buffet-

auswahl. Jahreszeitlich frisch aus der Region.

SALATE & VORSPEISEN

Eine tolle Alternative zur Suppe bieten
unsere Vorspeisen. Ob als Buffet, als bunten
Teller oder in kleinen verschiedenen Schal-
chen angerichtet.

FUR DEN ERSTEN APPETIT

Party- und Jourgeback vom Handwerksba-
cker mit zweierlei Aufstrichen

Tomaten Tapenade | Oliven Tapenade
Linsenaufstrich | Obatzda | Basilikumdip
Hummus | verschiedene Frischkdseauf-
striche

FRUHLING

Buffelmozzarella & Strauchtomaten an
Basilikumpesto und Rucolaspitzen

Couscous mit gebratenen Gartenkarotten &
Zucchini

Tranchen vom Kalbstafelspitz an Tomatenvin-
aigrette, Erbsensprossen und Babyleafsalate

SOMMER

Gebratenes und mariniertes Gemduse -
Zucchini, Aubergine, Paprika und Egerlinge
an Balsamico

Sommersalat von der Wassermelone mit
Gartenkrauter und Schafskase

Gebratene Hahnchenbrustfilet an Bouquet
von Sommersalaten und Guacamole

JVitello Tonnato” - hauchdinne Scheiben
vom Kalbstafelspitz an Kapern-ThunfischsoRRe
mit gerdsteten Kapern

HERBST

Ziegenkase unter der Honig-Zucker-Kruste
mit Mangochutney an gartenfrischen
Feldsalat

Carpaccio vom Semmelkndédel mit Kern-
Olvinaigrette und gerdstete Egerlinge

Zartes Roastbeef unter der Senfkruste auf
Rucolabeet mit Avocadoaioli

Italienischer Rohschinken mit Grana Padano,
Rucola, Granatapfel und Walnusse

WINTER

Broccoli-Frischkasetartar auf Rote Beete
Carpaccio mit Granatapfel

Mousse von der Raucherforelle auf Apfel-
Selleriesalat

Carpaccio vom Kalbstafelspitz mit griiner
SoBe und gerdsteten Brot



Feiney k£ Leleges

Die Kronung eines Buffets sowie eines mehrgangigen Mendus sind die

Hauptspeisen. Ob Fisch, Fleisch oder die Pflanzlichen Komponenten. Wir

beziehen unsere Produkte von heimischen und regionalen Erzeugern und
Lieferanten.

Sous vide gegarte Rinderlende 58° an Portwein-
reduktion | Kartoffelbaumkuchen & jahreszeit-
lichem Marktgemtuse

Filetspitzen Stroganoff mit Waldpilzen & Krauter
Creme Fraiche | gebutterte Tagliatelle

Geschmorte Ochsenbackerl im eigenen Sud
Kartoffel-Selleriestampf und Vanillekarotten

KALB

Sous vide gegarter Kalbstafelspitz an
Schalottenjus | knackiges Gartengemuse und
Kartoffelgratin

Kalbsriicken im Ganzen gegart mit Krauter
der Provence | Naturjus, Risoléekartoffeln &
jahreszeitliches Marktgemuse

Zarter Braten vom Bayerischen Kalb mit Eger-
lingrahmsoRe | gebutterte Spatzle und Brokkoli

SCHWEIN

Scheyrer Schweinefilet mit RahmsoRe und
gerdsteten Egerlingen | Vanillekarotten &
Serviettenknodel

Knusprige Spanferkelkeule an DunkelbiersoRRe
dazu gibt's Blaukraut und Kartoffelknddel

GEFLUGEL

Tranchen von der Hahnchenbrust mit Parmesan-
schaum | gegrilltes GemUse & Rosmaringnocchi

Rosa gebratene Entenbrust an Johannisbeer-
Madeirajus | Kartoffel-Karotten-Piiree und Brokkoli

FISCH

Freisinger Lachsforelle auf der Haut gebraten
an Veltlinerschaum | Rosmarinkartoffeln und
knackiges Marktgemuse

Filet vom Donauzander an Pistaziencreme
Kartoffelstampf und jahreszeitliches Gartengemuse

PASTA [ VEGETARISCH | VEGAN

Italienische Pasta aus der Manufaktur
gefullt mit Ricotta & Spinat an KrauterrahmsolR3e

Mediterrane Gnocchi in Salbei-Krauter-0l
gegrilltes Gemuse

Mit Marktgemuse gefiillte SiRBkartoffel an
Avocadoaioli

Hausgemachte Spinatsemmelknédel mit
Krauterbrésl | in PilzrahmsoRe

Blumenkohlsteak mit Thai-Currysof3e
an Basmatireis
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Das liebliche Finale fur Inr Festmahl - stf3, lecker und

sieht auch noch schon aus. Als Dessertteller serviert

oder angerichtet in kleinen Schalchen und Glaschen
vom Buffet.

FRUHLING

Bayerisch Creme mit Rhabarberkompott
Zitronengras Pannacotta an Mangospiegel

Klassische Tiramisu unter der Schokoladenhaube

SOMMER

WeilRe Espressomousse mit Schokoladenknusper

Klassisches Tiramisu | Erdbeertiramsiu |
Pistazientiramisu

Mousse von der hellen Schokolade mit Baileys und
marinierten Waldbeeren

HERBST

Créme Br(lée unter der Honig-Zuckerkruste

Schokoladenkuchlein mit cremiger Baileyssol3e

WINTER

Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanillesol3e
Mousse au chocolat mit Rumtopffrichten

Spekulatiuscreme mit Beeren & Schokoknusper

GANZJAHRIG

BIO Eis in verschiedensten Variationen aus unserer
mobilen Eistruhe



BELLA ITALIA*

Jourgeback vom Handwerksbéacker mit
zweierlei Aufstrichen

Mediterraner Vorspeisenteller
Gebratenes & mariniertes Gemuse mit
gerdsteten Egerlingen

Burrata, Rucolaspitzen & italienischer
Rohschinken an Bouquet von ausgesuchten
Blattsalaten

Tranchen vom Kalbstafelspitz 58°
Rosmarinkartoffeln & jahreszeitliches
Marktgemduse

oder

Italienische Pasta aus der Manufaktur -

gefullt mit Ricotta, Basilikum, getrocknete
Tomaten & Pinienkernen an Krautercreme

Auswahl an zweierlei Desserts im Glaschen
gereicht

Preis pro Gast 46,90 €

~ALPENLAND"

Hausbrot & Partygeback vom Handwerks-
backer mit Obazda & Krauterfrischkase

Hallertauer Hochzeitssuppe
Rinderkraftbrihe mit Griel3- und Kalbs-
bratnockerl, Gemusejulienne & Schnittlauch

Schweinefilet im Speckmantel am Stiick
gebraten an EgerlingrahmsoRe
Vanillekarotten & gebutterte Spatzle

oder

Hausgemachte Spinatsemmelknédel mit
Krauterbrésl an cremigen Pilzragout

Duett vom Topfen- & Apfelstrudel mit
Rosinen-VanillesoRe

Preis pro Gast 42,90 €

Das sagen unsere Kunden

Wir danken Euch von Ganhzen
Herzen fiir diesen wundervollen

Tag. Es war wirklich unvergesslich
und wir werden uns ein Leben lang
an diesen Tag erinnern.

LEO & ALEX

Preisénderungen vorbehalten

ABENDMENU MIT
VORSPEISENETAGERE

Jourgeback vom Handwerksbacker mit zweierlei
Aufstrichen angerichtet in kleinem Eventgeschirr
serviert

Vorspeisen auf der Etagere

Gebratenes & mariniertes Gemuse mit
Balsamicocreme

Vitello Tonnato an Kapern-Thunfischsol3e mit
frittierte Kapern

Burrata auf italienischem Brotsalat mit bunten
Tomaten & Rucolapesto

Bayerische Rinderlende sous vide 58° an
Pommery-Senf-Rahm | Kartoffelbaumkuchen &
jahreszeitliches Marktgemuse

oder

Freisinger Landforelle auf der Haut gebraten an
Rieslingschaum | Risoléekartoffeln & knackiges
Gartengemuse

oder

Pasta aus der Manufaktur - gefullt mit Basilikum,
Ricotta, getrockneten Tomaten & Pinienkernen
serviert auf GemuUsemosaik und Krautercreme

Panna Cotta mit Mangospiegel Mousse von der
hellen Schokolade & Baileys mit Schokoknusper
Himbeer-Mascarpone mit Bisquit

Preis pro Gast 54,90 €



Vorsohlage oder Liber

BAYERISCHES BUFFET

Brotkorb mit Landbrot, Brez'n und Partysemmeln
Obatzda & Frischkasevariation

KALTE VORSPEISEN

Jahreszeitliches Salatbuffet mit Auswahl
an Blattsalaten, Gurken- & Tomatensalat,
Karotten Speck- & Brotkrusteln, gehacktes
Ei und gerostete Korner | hausgemachte
Dressingvariation

Altbayerische Kalbfleischpflanzerl

auf Kartoffel-Rucolasalat

Carpaccio vom Serviettenknodel

mit Kernolvinaigrette | gerostete Egerlinge
Bayerischer Nudelsalat mit Schinken-

& Kasestreifen, Erbsen und gehacktem Ei
Schinkenvariation vom Innungsmetzger
mit Landjager & Zirbenwurz’'n sowie
eingelegtes Gemuse

WARME HAUPTSPEISEN

Jungschweinebraten in kraftiger DunkelbiersoRe
Geschnetzeltes vom Weidekalb

in Champignonrahm

Filet vom Donauzander auf der Haut gebraten
an Rieslingschaum

Als Beilagen servieren wir:
Jahreszeitliches Marktgemuse | Semmelknédel &
Blaukraut | hausgemachte Spatzle & Krauterkartoffeln

SUSSE VERFUHRUNG DANACH

Bayerisch Creme mit jahreszeitlichen Beeren und
Fruchtspiegel
Topfenstrudel mit VanillesoRRe

Preis pro Gast 47,50 €

BELLA ITALIA*

KALTE VORSPEISEN | MEDITERRANISCHES BUFFET

Sonnengereifte Strauchtomaten gepaart
mit italienischem Mozzarella,
gartenfrischem Basilikum & Olivendl
Antipasti mit gebratenen & marinierten
Paprika, Auberginen & Zucchini, eingelegte
Chippolini und gebratene Pilze
Toskanischer Brotsalat mit Oliven,
getrockneten Tomaten | frische Krauter
Italienischer Rohschinken

mit Honigmelonenfacher

Italienische Salatauswahl

mit Gorgonzoladressing & Limetten-Olivendl
Rucolasalat mit Balsamicodressing,
Parmesansplitter | Erdbeeren

Vitello Tonnato - hauchdinne Scheiben vom
Kalbstafelspitz | Kapern-ThunfischsoRBe und
gerostete Kapern

WARME HAUPTSPEISEN

Schweinefilet in der Krauterkruste am Stiick
gebraten | Zitronenjus

Hahnchenbrustfilet in KrauterrahmsoRRe
Filet von der Dorade an WeilBweinsol3e
Italienische Pasta aus der Manufaktur -
jahreszeitlich gefullt an Salbei-Krauter Butter

Als Beilagen servieren wir:
mediterranes Gemuse | Rosmarinkartoffel mit
getrockneten Tomaten | Tagliatelle & Gnocchi

BOMBA CALORIA - DIE SUSSE VERFUHRUNG

Klassisches Tiramisu unter der Schokoladenhaube
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Espressomousse mit Schokoknusper

Preis pro Gast 49,50 €

Preisénderungen vorbehalten

GRILLBUFFET

Bunter Brotkorb mit Steinofenbaguette, Brez'n,
Bierstangerl & verschiedene Aufstriche

SALATE & VORSPEISEN

Auswahl an Babyleaf & Krautersalaten
mit Balsamicodressing | Gurkensalat mit
Dill & Sauerrahm

Salat von reifen Tomaten mit gedlnsteten
Zwiebeln

Kartoffelsalat mit Rucola

Salat von Schmetterlingsnudeln mit
getrockneten Tomaten, Oliven und
Gartenkrautern

Toskanischer Brotsalat mit frischen
Krautern und bunten Tomaten

FRISGH VOM GRILL

Ganze Lachsseite mit Olivenol, Limetten

und Gartenkrautern

Huhnchenfilet & Putensteaks fein mariniert
Eingelegte Hiiftsteaks vom bayerischen Rind
Gespiel3te Garnelen

Auswahl an Bratwirstl vom Innungsmetzger
Zucchini-Feta Packchen mit Oliven
Eingelegter Halloumikase

Als Beilagen servieren wir:
Rosmarinkartoffeln aus der Riesenbratpfanne
mediterranes Grillgemuse | Maiskolben mit
Krauterbutter sowie hausgemachte GrillsoBen

SUSSES DANACH

Gegrillte Ananasscheiben mit Rum-Honig
Joghurtmousse mit jahreszeitlichen Friuchten

Preis pro Gast ab 42,90 €



(ab 30 Portionen)

Immer beliebt - der Snack zu spater Stunde. Eine herz-
hafte Untermalung fir alle die gerne lange feiern.

Der Klassiker - Currywurst mit hausgemachter Sol3e
Partygeback

Chili con Carne (alternativ sin Carne) oder
Gulaschsuppe mit Hausbrot

Bunte Mini-Burger - reichhaltig belegt und ausgarniert

Minipizza - Kleine Pizzen belegt in verschiedenen
Variationen

Kasebrett mit ausgesuchten Kasesorten, bunten Trauben
sowie Baguette & Feigensenf

Herzhafte gemischte Brotzeit mit Emmentaler,
Schinkenauswahl, Minifleischpflanzer| & Schnitzel, Landjager
& Obatzda, Hausbrot und Brez'n

6,90 €

7,50 €

4,00 €

3,00€

12,90 €

10,90 €

Preisdnderungen vorbehalten



Ly LuegTlegoher

APERITIF S

Hugo, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry od. Peach,

Portwein Tonic, Martini Peach (Alkoholfrei) u. v. m. ab 5,20 €
BIERSPEZIALITATEN

Helles, WeilBbier & alkoholfreie Biere ab 2,80 €
SOFTDRINKS & SCHORLEN

Spezi, Limos, regionale Fruchtschorlen ab 3,50 €
WEINE & PROSECCO

aus unserer Weinkarte ab 19,90 €
MINERALWASSER

mit und ohne CO2 ab 4,90 €

KAFFEESPEZIALITATEN

Café Creme, Espresso, Cappuccino und Teeauswahl von 2,30 €

bis 3,90 €
Filterkaffee (1 Liter - 10 Tassen) 18,90 €
LONGDRINKS & COCKTAILS
Gin Tonic, Mojito, Cuba Libre u. v. m. ab 8,00 €
HAUSSCHNAPSE
vom Klassiker bis zum Exoten ab 3,00 €

Preisénderungen vorbehalten

Snack fur
Zwischendurch
Schnittlauch- oder
Griebenschmalzbrot

Preis pro Gast 3,20 €

GETRANKEPAUSCHALEN

Getrankepauschalen sind fur uns ein sehr individuelles Thema. Da wir
Ihre Getrankewunsche noch nicht kennen, ist es vorab schwierig eine
Getrankepauschale anzubieten. Auch Ihr Gastekreis spielt hier eine grol3e
Rolle, z. B. Kinder, altere Menschen, Autofahrer, Eltern - all dies sind
Faktoren einer fairen Pauschale.

Im Vorfeld verspreche ich Ihnen aber schon eine ,Sicherheit” bei Ihrer
Getrankeauswahl. Wir legen gemeinsam mit Ihnen Ihre Lieblingsge-
tranke fest und vereinbaren eine Kosten-Obergrenze. Sollten Sie diese
nicht erreichen, rechnen wir nach dem tatsachlichen Verbrauch ab. Somit
haben Sie immer eine sichere Kalkulation Ihrer Gesamtkosten.

GETRANKEPAUSCHALE (BEISPIEL)

Prosecco | Prosecco Orange zum Aperitif
Flavored Wasser im original Kilner
Regionale Saftauswahl

Paulaner Spezi, Cola & Zitronenlimonade
Mineralwasser mit und ohne CO?2

Helles & WeiBbierspezialitaten (auch alkoholfrei)
WeilBwein, Rose & Rotwein
Kaffeespezialitaten

Filterkaffee zur Kuchenzeit

Preis pro Gast je nach Getrankeauswahl
(ohne Spirituosen, Sommerdrinks & Longdrinks)

v vV vV v v v v v vV

Preis ab 46,00 €

Longdrinkdrinkpauschale 100 Stiick
Gin Tonic, Cuba Libre, Mojito, u. v. m.

Preis 750,00 €
jeder weitere Drink 8,00 €

Sommerdrinks & Spritz 100 Stiick

Aperol Spritz, Portwein Tonic, Lillet Wild Berry, Lillet Rosé Peach & Hugo
(auch alkoholfreie Drinks)

Preis 475,00 €
jeder weitere Drink 4,90 €



Preiséanderungen vorbehalten

WEISSWEINE & ROSEWEINE

GRUNER VELTLINER

Weingut Direder - Wagram - Osterreich

Zartblumige Duftspiele mit einer temperamentvoll fruchtigen
Frische. Trinkspal3 pur!

0,71 | 20,50 €

LUGANA DOG DOMINI VENET!

Cantina Domini Veneti - Negrar - Italien

Sorgfaltig selektierte Trauben, die Dank ihrer besonderen Reife und der
Bodenbeschaffenheit der Berge die Herstellung eines frischen, jedoch
runden und weichen Lugana erméglichen

0,71 | 22,50 €

SOAVE CLASSICO DOMINI VENETI

Cantina Domini Veneti - Negrar - Italien

Sehr harmonisch am Gaumen mit frischem und unverwechselbaren
Abgang von Bittermandel, das so typisch fur die Rebsorte
Garganega ist

0,71 | 20,50 €

SAUVIGNON BLANG ALKOHOLFREI

Weingut Becker - Rheinhessen - Deutschland
Frischer, alkoholfreier & spritziger WeiBwein

0,71 | 22,90 €

PINOT GRIGIO

Marchese della Torre - Sizilien - Italien

Typische Aromen von Pfirsich und Birne, vollmundig und
lang anhaltend im Mund. Ein wunderbarer Pinot Grigio, der
keine Winsche offen l3sst

0,71 | 19,90 €

Rosé

Rosé

Rosé

WEISSBURGUNDER DENGLER SEYLER

Weingut Dengler Seyler - Pfalz - Deutschland - BIO

Das Duftige, das Schmelzige und das Fruchtige gehen bei diesem Wein
eine Verbindung ein. Eine leichte und edle Frische mit zartem Hinter-
grund.

0,71 | 22,90 €

GRAUBURGUNDER DENGLER SEYLER

Weingut Dengler Seyler - Pfalz - Deutschland - BIO

Feinfruchtiger und herzlicher Wein mit sehr eleganter Art. Dezente
Fruchtaromen und ein weicher, geschmeidiger Korber. Leichtigkeit und
edle Frische auf den Punkt gebracht.

0,71 | 20,90 €

ROSE VOM ZWEIGELT

Weingut Direder - Wagram - Osterreich
Eine saftige und zartweiche Frucht mit animierend beschwingter Textur.
Frisch und lebendig am Gaumen

0,71 | 19,90 €

RIESLING DENGLER SEYLER

Weingut Dengler Seyler - Pfalz - Deutschland - BIO
Feinfruchtig und Samtig mit tberwaltigendem Charme. Tiefes Aroma in
zart cremiger Textur.

0,71 | 21,90 €

DAMIGELLA BLU - IGT VENETO ROSATO

Cantina Domini Veneti - Negrar - Italien
Ein lebhafter und eleganter Rose mit hellrosa Farbe und Aromen von
Zitrusfrichten und Blumen. Erfrischend fruchtig

0,71 | 19,50 €

BECKER FRESHHEIT ALKOHOLFREI

Weingut Becker - Rheinhessen - Deutschland
Frischer, alkoholfreier Secco

0,71 | 22,90 €



Preisdnderungen vorbehalten

ROTWEINE

APPSSIMENTO ROSSO DOMINI VENETI

Cantina Domini Veneti - Valpolicella - Italien

Gekeltert aus getrockneten Trauben ist dieser Wein so aromatisch, voll-
mundig und grandios weich. Reift mindestens 6 Monate im Eichenholz-
fass. Tiefes Rubinrot in der Farbe

0,71 | 21,90 €

GINEPRAIA ROSSO DI TOSCANA IGT

Fattoria Ucceliera - Toscana - Italien

Ein trockener und warmer Rotwein mit tiefroten Farbnuancen.

Der intensive Duft nach Johannisbeeren und Amarenakirschen wird
abgerundet durch wirzige Schokoladennuancen. Sehr weich im Abgang
mit lang anhaltendem Finale. Voll im Gaumen

0,71 | 2160 €

TYCHE ROSSO DI TOSCANA IGT

Fattoria Ucceliera - Toscana - Italien

Das Cuvée aus Sangiovese und Syrah lockt mit seinem intensiven Duft
nach roten Frichten und Gewlrzen, die sich auch im Gaumen wieder-
finden. Sehr weicher Rotwein mit harmonisch stRlichen Tanninen

0,71 | 20,90 €

NEGROAMARO PUGLIA IGT

San Rocco Feudo Badala - Apulien - Italien

Der 100 %ige Negroamaro, zum Teil im Holzfass gereift, hat ein sehr
intensives Aroma in kraftigem und dunklem Rubinrot. Er bleibt dennoch
sehr weich und ausgewogen

0,71 | 21,90 €

PRIMITIVO PUGLIA IGT

San Rocco Feudo Badala - Apulien - Italien

Der Primitivo stammt aus alten Weinbergen und geniel3t eine kurze
Reifezeit im Holzfass. Schone ausgepragte Frucht. Weich, fast samtig im
Geschmack

0,71 | 22,90 €

PRIMITIVO EVOLUZIONE DI PUGLIA IGT

San Rocco Feudo Badala - Apulien - Italien

Er begeistert durch seine saftige, stditalienische Art und durch die wun-
derbare Fulle seiner fast nicht endenden Lange. Weiche, samtige Aromen
reifer Frichte mit einem Hauch Kakao

0,71 | 37,90 €

ZWEIGELT DIREDER

Weingut Direder - Wagram- Osterreich
Kraftiges Karmingranat mit Nuancen von Brombeeren und dunklen Kir-
schen. Starker Kérper mit mineralischem Nachgang

0,71 | 21,50 €

NERO DI TROIA ESSENZA DI PUGLIA IGT

San Rocco Feudo Badala - Apulien - Italien

Sehr charakter- und kraftvoller Rotwein. Auf der Zunge zartsaftige
Fruchtfulle mit harmonisch weichem Abgang. Er verzaubert mit Inten-
siven fruchtigen Aromen die an Pflaumen, reife Kirschen und Gewurze
wie Zimt erinnern. Kraftige Tannine

0,71 | 38,90 €



und ein Besgpiclahlad

SERVICEPERSONAL & K OCHE

Qualifiziertes Personal ist ein wichtiger Bestandteil fiir eine perfekte Ver-
anstaltung. Unsere geschulten und freundlichen Mitarbeiter tragen Sorge
dafir, dass sich Ihre Gaste rundum wohl fuhlen. Wir gestalten den Arbeits-
einsatz so effizient wie méglich. Samtliche Zeiten fur Auf- und Abbau
gelten als reine Arbeitszeit und werden in Rechnung gestellt. Die Preise
verstehen sich inklusive der sozialen Abgaben. Wir gewadhrleisten durch
effiziente Einteilung die Einhaltung der gesetzlichen Arbeitsschutzzeiten.

PERSONALPREISE

Servicekrafte pro Std./MA 35,90 €

Veranstaltungsleiter

& Kiichenchef pro Std./MA 49,00 €

Kéche pro Std./MA 43,50 €

Nachtzuschlag
(ab 24.00 Uhr)

pro Std./MA 29,00 €

Preisénderungen vorbehalten

MOGLICHER ZEITABLAUFPLAN

Herzlich willkommen!
Gratulation & Empfang mit
Aperitif & Welcomesnacks

Bitte Platz nehmen:)
Einzug in die Tenne

Jetzt wird gefeiert!
Barerdffnung & Party

Ihr gebt euch das Ja-Wort :D
Freie Trauung

Der Hauptakt des Nachmittags.
Anschneiden der Hochzeitstorte mit
anschlieRendem Kaffee & Kuchen

Lasst es euch schmecken!
MenU oder Buffet und Dessert
im Anschluss

Vorbei, aber ewig
in Erinnerung!
Ende eurer Traumhochzeit



Std./stk. Produkt / Dienstleistung Einzelpreis Preis
SERVICEKRAFTE & K OCHE 3.605,00 €

Servicekrafte fiir Aufbau
2 MA fur ca. 7,5 Stunden am Vortag fur

Four cine ochged bed ung

15 5td. Bestuhlung & Vorbereitung | Eindecken der 3590¢€ 238,50 €
Veranstaltungsraume, etc.
o B o Veranstaltungsleiter
Maogliche Kosten fur Ihre Hochzeit fur 9 Std. 1 MA fiir ca. 9 Stunden 49.00 € 441,00 €

ca. 100 erwachsene Gaste von ca. 14:00 bis 01:00 Uhr

Servicekrafte
2 MA von 12.00 Uhr bis ca. 23.00 Uhr far
Feinschliff | restliche Vorbereitungsar-

std./Stk. Produkt / Dienstleistung Einzelpreis Preis beiten | Betreuung der Géste
45 Std. 2 MA von 13.30 Uhr bis ca. 01.00 Uhr fur 35,90 € 1.615,50 €
SPEISEN 4.290,00 € die Mitarbeit im Service & an der Bar
. Betreuung der Gaste bis zum Ende Ihrer
100 Welcomesnacks 3,90€ Optional Traumhochzeit inkl. Aufraumarbeiten
100 Hochzeitsmenii (Erwachsene) (ab) 42,90 € 4.290,00 € bis Ende Bandabbau/D]
GETRANKE Optional oder nach Verbrauch 2 Std. Nachtstundenaufschlag 29.00 € 58,00 €
2 MA fir je 2 Stunden (bis Abbau Band/DJ)
100 Getrankesicherheit (ab ca.) 48,00 € Optional
Kiichenchef
7 Std. 49,
AUSSTATTUNG 2.080,00 € St 1 MA fiir ca. 7 Stunden 200€ 343,00€
Freie Trauung Koche
) - 14 5td. 2 MA flr je ca. 7 Stunden 43,50 € 609,00 €
100 weil3e Klappstihle 3,80 € 380,00 €
1 Traubogen in Holz 65,00 € 65,00 €
Loft & Sonnenterrasse GESCHATZTE CATERINGKOSTEN BRUTTO (OHNE GETRANKE) 9.975,00¢
ENTHALTENE MEHRWERTSTEUER 1592,65¢€
10 weilRe Hussen fur Stehtische 13,00 € 130,00 €
5 Tischdecken fur kleine Terrassentische 7,00 € 35,00 €
5 Tischdecken fur groBe Terrassentische 11,00 € 55,00 €
Tenne mit Echtholztischen bestuhlt
100 Stoffservietten 1,90 € 190,00 €
Tischdecken 240x 240cm weiss fur runde Tische 19,90 € OPTIONAL
Allgemeine Ausstattung
Geschirr- und Glaserpauschale fur den
100 ganzen Tag - Empfang & Aperitif | Kaffee & 9,50 € 950,00 €
Kuchen | Abendessen & Party
Technische Kichenausstattung Teller-
1 warmer | Warmebricke | Convectomat 275,00 €

Holdomat | Herde & Chavis | u.v.m.

Preisanderungen vorbehalten
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HOCHZEITEN - EVENTS - TAGUNGEN

Eventtenne Hochzeitslocation
LebzelterstralRe 8
85276 Pfaffenhofen

Telefon +49 8166 993 72 94 Monbil
+49 151 18 20 73 40 E-mail
info@eventtenne.de

Mehr Informationen finden
Sie auf unserer Webseite
www.eventtenne.de
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